Boeri Scheda Tecnica Olive Taggiasche in Salamoia
Boeri Data Sheet Taggiasca Olives in Brine
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Facciamo Olio da sempure

Nome/Name: Olive Taggiasche in Salamoia
Cultivar: 100 % Taggiasca
Provenienza/ Provenience: Provincia di Imperia — 100% ltalia

Vasi 314 ml - 720 ml- 3100 ml

Valori nutrizionali per 100 ml / Nutrition facts for 100 ml

Energia / energy : 872 Kj; 212 Kcal
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Questo prodotto non contiene glutine / This product is glutenfree
Questo prodotto non contiene OGM / This product is OGM free
Eventuali allergeni sono evidenziati in grassetto negli ingredienti
Any allergen is written in bold in the ingredients.

Ingredienti / Ingredients:
Olive Taggiasche, acqua, sale, aromi naturali, correttore di acidita: acido citrico.
Taggiasca Olives, water, salt, natural flavourings, acidity corrector: citric acid.

Processo Produttivo/ Productive Process:

Raccolte per bacchiatura su reti. Trasportate in frantoio in cassette con le foglie. Defogliate, lavate e calibrate.
Immesse in salamoia al 10% fino a deamarizzazione. Invasate e pastorizzate.

Harvested for hand picking and beating down on net. Transported in creats with the leaves. Cleaned, washed and
divided by the right size. Kept in brine at 10% until the bitterness has gone. Packed and pasteurized.

Descrizione e uso / Description and use:

Colore: viola, verde e nero. Consistenza: spiccagnole. Sapore: salato con profilo aromatico tipico. Perfette come
aperitivo o per completare ricette sfiziose, indispensabili nella cucina Ligure.

Violet, green and black. Salty with a typical flavour, their delicacy make them perfect as appetizer or in the typical
Liguria’s recipes.

Modalita di conservazione/ Rules of storage:

Conservare e trasportare a temperatura ambiente al riparo dalla luce e da fonti di calore. Tmc 24 mesi, il prodotto &
consumabile anche dopo la data di scadenza ma non si garantiscono le proprieta nutrizionali e organolettiche. Dopo
I’apertura conservare in frigorifero nel loro liquido di governo.

To be kept and transport at room temperature, keep away from light and heat.The shelf life of the product is24
months:after this date is still safe but we can 't guarantee the nutritional and organoleptic properties. Keep
refrigerated after opening.

cop FORMATO PZ X CRT PESO CRT MISURE CRT CRT X PIANO N PIANI
SIZE PC X BOX BOX WEIGHT BOX MEASURE BOX X FLOOR N FLOOR
200LVSAL3100 2700¢g 3 12,1Kg 16x44x27h 11 4
200LVSAL720 650¢g 8 8,9Kg 32.5x22x17h 11 7
200LVSAL314 280¢g 12 6,25 Kg 27x21x12,5h 14 10
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