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Facciamo Olio da sempure

Nome/Name: Olio Affumicato
Categoria/ Category: Olio Extravergine di oliva affumicato/ Smoked Extravirgin olive oil
Provenienza/ Provenience: 100 % ltaliano

Valori nutrizionali per 100 ml / Nutrition facts for 100 ml

Energia / energy 3701 Kj ; 884 Kcal
. L,pldl/ Tota| fats ............................. 10000 .............
. chmsatun ./.\.A./i.c.h. Satured ..................... 14 OO .............
. P rOt e| ne/ PrOtemS .............................. O ...............
. .C.a.r.b.o.l.d.r;tl. / Ca rbOhydrate ....................... O ...............
chwzucchen/ chhsugars ...................... O ...............
Sa|e/3a|t ................ O ...............

Descrizione e uso / Description and use:

Un condimento tanto sorprendente quanto elegante realizzato affumicando a freddo un olio extravergine di oliva
leggero 100% italiano.

Si percepisce subito al naso la sua grande identita. Le note di affumicato, poi confermate in bocca, trovano equilibrio
nelle sensazioni verdi di oliva fresca. Al palato stupisce la rotondita armonica in cui la morbidezza iniziale lascia
gradatamente spazio ad una nota di piccante leggero ma persistente.

ABBINAMENTI: crostoni di pane, vellutata di verdure, verdure al vapore, pesci bolliti, formaggi a pasta acida.

A conditioning as surprising as it is elegant, made by cold smoking a mild 100 % Italian extra-virgin olive oil.

Its great identity is perceived at once through one’s nose. The notes due to the smoking, then confirmed in the mouth,
find a balance in the green fresh olive sensations. On the palate the harmonic roundness in which the initial softness
gradually leaves room to a light but persistent note of piquancy amazes.

RECOMMENDED COMBINATIONS: bread croutons, velvety vegetable soup, steamed vegetables, boiled fish, acid-
paste cheese.

Ingredienti/Ingredients:
Olio extra vergine di oliva 99%, basilico fresco 1%. No allergeni. No OGM.
Extravirgin olive oil 99%, fresh basil 1%. No allergenes. No OGM

Modalita di conservazione/ Rules of storage:
Conservare in luogo fresco e asciutto, lontano dalla luce e da fonti di calore. Shelf life: 24 mesi.
Keep in a cool dry place away from light and heat sources. Shelf life: 24 months.

Formati/ Sizes:

-Bottiglia 0.25l in vetro scuro con tappo antifrode. Ogni bottiglia € inserita in astuccio serigrafato rappresentante la
vision aziendale. Bottles 0.25 |, dark glass and anti-fraud cap. Each bottle is contained in a case representing the
corporate vision.
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