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Manuale a fine settembre

Pressatura soffice, decantazione statica del mosto,
fermentazione a temperatura controllata ad opera di lievifi
selezionati. Affinamento e sosta sulla feccia nobile per
60/90 giorni.

Metodo Charmat lungo, stabilizzazione fartarica o freddo
(4°C) e microfiltrazione prima dell'imbottigliamento.
Rosato brillante

Vivace e persistente

Delicato, fruttato e naturale. Sapore piacevole, armonico,
fresco ed equilibrato.

15,50 gr/L

11% Vol.

5,50 gr/L

5,5 BAR

Un'indovinata unione fra i delicati sentori dello spumante
bianco ed una piccola percentuale di vino rosso dall'aroma
deciso e frutiato. Vino caratterizzato da una spiccata eleganza,
con un piacevole ed invitante profumo avvolgente.
Spumante da apprezzare non solo in abbinamento o piatti di
crostacei importanti, ma in cioscun brindisi augurale.
Temperatura di servizio 6°-8°C.
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